
 

 

 

 

 
 

 

 

Vi byder 

 

hjertelig velkommen 

 

på vores snart 150 år gamle kro. 

 

 

Oplev gammeldags kromad 

fusioneret med det moderne køkken. 

 

 
Giv  os gerne besked om a l le rg ier  e l le r  sær l ige kostvaner .  

V i  h jælper  d ig med at  f inde maden t i l  d ine behov . 

 

Menukort 



 

Sommermenu 2023 
 
 
 
 
 
 
 
 

Lækker forret med Rejecocktail 

Efterfulgt af Schnitzel med brun sovs og tilbehør. 

Til dessert Kroens isdessert 

Tre retter 299,- 
To retter 268,- 

                                                 



 

 

 

 

 

 

 

 

Luksus Tartelet 

2 luksus tarteletter m. høns i asparges. 

85,- 

 
Rejecocktail  

Store luksus rejer, iceberg, asparges, rød sovs 
Hertil serveres hjemmelavet brød m. smør. 

 

97,- 

 
Lakse Tatar 
Bennys rørt lakse tatar 

112,- 

 

 

 

Forretter 



 

 

 

 

 
De forrige ejer satte den på verdenskortet. Vi fortsætter selvfølgelig. 

 

HULEBØF 
Dejlig mør oksefilet du selv steger på en 300°C varm granitblok. Bagt kartoffel, 

hjemmebagt flutes og kroketter serveres til, derudover hjemmelavede dressinger og 
krydderi blanding. 

Alle hulebøffer minimum 2 pers. 
 

 

Hulebøf  
200g oksefilet med tilbehør 

248,- 
Pris per person. 

 
Hulebøf XL 
400g oksefilet med tilbehør 

445,- 
Pris per person. 

 
Stenalder bøf 

Svinemørbrad, kylling filet og oksefilet (I alt 200g) 
248,- 

Pris per person. 
 

Stenalder bøf XL 
Svinemørbrad, kylling filet og oksefilet (I alt 400g) 

445,- 
Pris per person. 

 
 

Hulebøffer 



  

 

 Klassikere Fisk 

Schnitzel Wiener Art 
Klassisk Wiener Art Schnitzel med tilbehør 

223,- 
Fås som XL +60kr 

Herregårdsbøf 
med pomfritter, bearnaisesovs og ærter. 

175,- 
 

Dansk bøf 
med bløde løg, brun sovs og kartofler 

170,- 
 

Jæger Schnitzel 
med garniture, jægersovs og pommes fritter. 

223,- 

Stegt Rødspættefilet 
med kartofler og persille sovs  

228,- 
 

Grillet Laks 
på tagliatelle og citronpesto 

228,- 
 

        Stegte havål  
(500gr. Per pers.) 

med kartofler og persille sovs  
Min 2 pers og kun mod forudbestilling 

Dagspris 
 

Stjerneskud 
Paneret rødspættefilet, luksus rejer, røget laks 

218,- 
 

 

 

Steak Bearnaise    242,- 
300gr. Okse Ribeye med Bearnaise, garniture og pommes fritter  

Kro Burger    170,- 
Migge’s burger bolle, cheddar, tomat, agurk, syltede rødløg, bacon, pommes + urte mayo  

- Oksekød 
- Crispy Chicken 
- Vegetar 

Ekstra:  

Bearnaise      30,-  
 Dip (Mayonaise, Ketchup, Remoulade)   10,- 
 Bacon     10,-  
 Ost     10,- 
Brød     10,-  
  



 
 

 

 

 

 
Pølse 

m. pommes frites 
75,- 

Kyllingenuggets 
m. pommes frites 

78,- 
 

Fiskefilet 
m. pommes frites 

98,- 
 

Hamburger 
m. pommes frites 

88,- 
 

Pommes frites 
m. ketchup og remoulade  

40,- 
 

 
2 kugler vaniljeis 

 

45,- 
 
 
 

 
 

 

Børneretter 



 

 

 

 

 

 

 
Pandekager med is 

88,- 

 
Migge’s brownie med is 

95,- 
 

Kroens isdessert 
85,- 

 
Bananasplit 

82,- 
 
 
 
 
 

 
                                       

Desserter 



 

 

 Øl og Vand Spir i tus 

 

Fadøl 
Carlsberg Pilsner (0,25l/0,5l)           35/60,- 
Carlsberg 1883 (0,25l/0,5l)        35/60,- 
Tuborg Pilsner (0,25l/0,5l)          35/60,- 
Grimbergen (0,33l/0,5l)            45/68,- 
Kronenbourg Blanc (0,25l/0,5l)    39/68,- 
Radler (0,5l)        60,- 

Øl på flaske 
Odense Pilsner  35,- 
Odense Classic  35,- 
Carlsberg Pilsner  35,- 
Carlsberg Nordic (alkoholfri) 38,- 
Tuborg Classic  35,- 
Tuborg Fine Festival  38,- 
Carlsberg Elephant  38,- 
Guinness   70,- 

Sodavand    25/50cl 
Sodavand   30/55,- 
(Coca Cola, Zero, Sprite, Squash, Hindbær,  

Citron, Lemon)  
Saft fra Mosteriet  35/60,- 

”Ryesminde” Mintebjerg / Sydals  
(Æblemost, Rabarber-, Hyldeblomst-, 

Solbærsaft) 

Kaffe pr. kop 
Filter kaffe   35,- 

Americano/Espresso  35,- 

Cappuccino   40,- 

Café Latte   40,- 

Cortado   40,- 

Irish Coffee (4cl Tullamore)  75,- 

Varm Chokolade  55,- 
Te udvalg   35,- 

 
Whisky 2cl 
Tullamore   29,- 

Chivas Regal 12 år  43,- 

Likør 2cl 
Grand Marnier – Cointreau 32,- 

Bailey’s Irish Cream – Kahlúa 28,- 

Cognac 2cl 
Martell VS   32,- 

Martell VSOP  39,- 

Remy Martin   43,- 

Rom 2cl 

A.H. Riise    42,- 

Plantation XO  42,- 

Ron Zacapa 23  46,- 

Bitter 2cl 
Gammel Dansk  28,- 

Enkelt   28,- 

Fernet-Branca  35,- 

Jägermeister   28,- 

Underberg   28,- 

Diverse Spiritus 
Snaps   28,- 

Smirnoff Vodka  29,- 

Gordons Gin   29,- 

Pernod   29,- 

Bacardi Rom   29,- 
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