
 

 

 

 

 
 

 

 

Wir heißen Sie in unserem 

fast 150 Jahre alten Krug 

 

Herzlich 

Willkommen. 

 

 

Erleben Sie die Fusionierung 

dänischer 

traditioneller Hausmannskost 

mit der modernen Küche. 

 

 
Sprechen S ie uns b i t te  an ,  wenn S ie besondere Bedür fn isse haben.  

Be i  Fragen zu A l le rgenen und Unvert räg l i chke i ten beraten wi r S ie  gerne . 

Speisekarte 



 

 

 
Mittag 

 

Pariserbøf 
In Butter gebratenes Weißbrot mit 

Rinderhackfleisch, Rote Bete, roten Zwiebeln, 
Kapern und Eigelb. 

 

185,- 
 

Stjerneskud 
 Serviert auf geröstetem Weißbrot, gebratene 
Schollenfilets, handgepulte Krabben, Spargel, 
Mary-Rose-Soße, Räucherlachs und Zitrone. 

218,- 
 

Cheeseburger 
200g Rindfleisch, Brioche-Brötchen, 

karamellisierte Zwiebeln, Käse, Tomaten-
Chutney, eingelegte Gurken, Bacon, Pommes 

und Dip. 

 175,- 
 

Chicken Nuggets 
mit Pommes frites, Ketchup und Remoulade. 

78,- 
 

Schollenfilet 
mit Pommes frites, Ketchup und Remoulade. 

 

98,- 
 

Smørrebrød  
Ei & Krabben  

Serviert auf Schwarzbrot mit handgepulten 
Krabben, Kräutermayonnaise und Zitrone. 

95,- 
 

Roastbeef  
Serviert auf Schwarzbrot mit Remoulade, 

Meerrettich, Röstzwiebeln und eingelegter 
Gurke. 

95,- 
 

Schollenfilet   
Serviert auf Schwarzbrot mit paniertem 
Schollenfilet, Remoulade und Zitrone. 

95,- 
 

Kartoffelbrot 
Serviert auf Schwarzbrot mit 

Kräutermayonnaise, roten Zwiebeln, 
Schnittlauch, Röstzwiebeln und Kresse. 

85,- 
 

Räucherlachs 
Serviert auf geröstetem Weißbrot mit 
Spargel, Honig-Senf-Soße (Rævesovs), 

handgepulten Krabben, Dill und Zitrone. 

115,- 
 

Krabenbrot 
Serviert auf geröstetem Weißbrot mit 

handgepulten Krabben, Mary-Rose-Soße, 
Spargel und Zitrone. 

145,- 



 

 

 

 

 

 

 
Pfannkuchen mit Eis 

Glutenfre i  auch mögl ich 
88,- 

 
Nusskorb mit Eis und Mousse 

 

85,- 
 

Der Krugs Eisdessert  
85,- 

 
Bananensplit 

82,- 
 
 
 
 
 

 
                                       

Nachtisch 



 

 

 Bier und 
f k  

Spiritus 

 
Bier vom Fass 
Carlsberg Pilsner (0,25l/0,5l)           45/68,- 
Tuborg Classic (0,25l/0,5l)        45/68,- 
Tuborg Pilsner (0,25l/0,5l)          45/68,- 
Grimbergen (0,33l/0,5l)            55/75,- 
Kronenbourg Blanc (0,25l/0,5l)    50/75,- 
Radler (0,5l)        65,- 

Flaschenbier 
Odense Pilsner  39,- 
Odense Classic  39,- 
Carlsber Pilsner  39,- 
Carlsberg Nordic (Alkoholfrei) 45,- 
Tuborg Classic (Alkoholfrei) 45,- 
Tuborg Classic   39,- 
Guinness   75,- 

 
Softgetränke  
 25/50cl 
Sprudelwasser  38/58,- 
(Coca Cola, Zero, Sprite, Squash, Himbeere,  
Zitrone, Lemon) 
Saft aus der Mosterei  38/58,- 
”Ryesminde” Mintebjerg / Sydals  
(Apfelmost, Orangen-, Rhabarber-, Holunderblüte-, 
Schwarzer Johannisbeerensaft) 

Wasser          25,-/ pro Person 

Kaffee pr. Becher 
Americano/Espresso  35,- 
Cappuccino   40,- 
Café Latte   40,- 
Irish Coffee (4cl Tullamore)  95,- 

Heisse Schokolade  65,- 
Teeauswahl  35,- 

 
Whisky 2cl 
Tullamore   35,- 
Chivas Regal 12 år  43,- 

Likör 2cl 
Grand Marnier – Cointreau 35,- 
Bailey’s Irish Cream – Kahlúa 35,- 

Cognac 2cl 
Ranault V.S.O.P Carte Noir 43,- 

Bitter 2cl 
Gammel Dansk  35,- 
Enkelt   35,- 
Fernet-Branca  35,- 
Jägermeister  
 35,- 
Underberg   35,- 

Diverse Spiritus 
Snaps   35,- 
Smirnoff Vodka  35,- 
Gordons Gin  35,- 
Bacardi Rom  35,- 
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